@ BONELESS
CON GUACAMOLE.

Nivel: Tiempo: Porciones:
Facil & 15 Min 1 Porcién

¢ Qué necesitas?

O 1 Kilo de boneless pimienta-liméon Bachoco® O 10 Gramos de cilantro picado %

O Sazonador Universal Don Sazon® al gusto O 15 Mililitros de jugo de limén -
O 500 Mililitros de aceite O 60 Gramos de jitomate cortado en cubos

O 200 Gramos de aguacate en cubos O 80 Gramos de chile serrano picado

O 80 Gramos de cebolla picada

Frie los boneless de pollo en abundante
aceite, hasta dorar.

Mezcla aguacate, cebolla, cilantro, Don
Sazén Bachoco® y jugo de limén. Bate
hasta formar una salsa homogénea y tersa,
agrega jitomate y chile y mezcla bien.

Sirve con una porcion de guacamole.
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